
Intensiivinen syventyminen keittiön puhtauden perustekijöihin

Tervetuloa kuuntelemaan ja keskustelemaan keittiöiden puhtaudesta alan ammattilaisten johdolla!

Keittiön puhtaus on tärkeä osa palveluntarjoajan ammattitaitoa. 
Puhtaalla keittiöllä taataan asiakas- ja työturvallisuus ja samalla es-
teettisesti puhtaat tilat lisäävät tarjoajan vetovoimaisuutta.

Siivous on jopa helppoa, kun se tehdään oikeaoppisesti nykyaikai-
silla siivousaineilla,  -välineillä, -koneilla ja -menetelmillä. Päivän 
mittaisen koulutuksen aiheina ovat puhtauden ja siivouksen oma-
valvonnan perusasiat sekä työskentelyä helpottavat ratkaisut.  

Koulutus on tarkoitettu alan opettajille ja asiantuntijoille, keittiöhy-
gieniasta vastaaville ja ruuanvalmistus- ja -tarjoilutiloissa työsken-
televille aina palvelukeittiöistä tuotantokeittiöihin sekä grilleistä 
ravintoloihin.

Koulutuksen hinta sisältää päivän ohjelman, aamu- ja iltapäivä-
kahvin, lounaan sekä koulutuksen lähdemateriaalina toimivan 
Keittiöiden siivous- ja hygieniaoppaan.

Puhdas keittiö vetää puoleensa

Koulutuskeskus Kiilto Oy, Tampereentie 408, Lempäälä23.1.2018 14.3.2018 4.6.2018



Koulutuspäivän sisältö

8.30–9.00 Ilmoittautuminen ja kahvi 
 Keittiöt ja niiden hygieniavaatimukset
 Laadunvalvonta
 Hygienian huomioiminen keittiöiden siivouksessa

12.00–13.00 Lounas 
 Keittiötilojen nykyaikaiset siivousmenetelmät 
 Tutustuminen keittiössä käytettäviin  
 siivousvälineisiin ja -koneisiin        

14.30–15.00 Kahvi  
 Hygieniaa edistävät rakenteelliset ja  
 tekniset ratkaisut         

15.45–16.00 Ennakkokysymykset ja kysymysklinikka 
 Yhteenveto ja päivän lopetus         

23.1.2018 14.3.2018 4.6.2018

Avaa  
Google MapsissaKoulutuskeskus Kiilto Oy, Tampereentie 408, Lempäälä

Kouluttajat

Ennakkokysymykset  
ja lisätiedot:
Marita Koskinen
marita.koskinen@servi.fi 
040 621 4227

Anna Vahokoski
anna.vahokoski@kiiltoclean.fi 
050 525 6604

Ilmoittaudu:
www.servi.fi/ilmoittaudupkvp

Viim. 2 vko ennen koulutuspäivää  
Max 50 henkilöä / koulutuspäivä

Hinta:
220,00€ / hlö tai 190,00€ /hlö,
jos samalta työnantajalta väh.  
3 osallistujaa

Kirsi Saukkonen 
Asiakkuus- & kehittämispäällikkö 
Mikrobiologi, FT

Anna Vahokoski 
Liiketoiminnan kehityspäällikkö 
Kemiantekniikan insinööri AMK

Tuomas Jaatinen 
Liiketoiminnan kehityspäällikkö 
Restonomi AMK

Pirkko Heinilä 
Avainasiakkuuspäällikkö 
Kotitalousteknikko

Marita Koskinen 
Projektipäällikkö 
Restonomi YAMK, AmO

Sastamalan Ruoka- ja 
Puhtauspalvelut Oy

KiiltoClean 


